Kompelk stary chléb
elo wreby nevraci

P ekdrna Kompek Kladno, kterd
zasobuje chlebem kladenskou
oblast v okruhu cca 60km, rozmoce-
né neprodané pecny do tésta nevra-
ci, jak bylo uvedeno ve sdélovacich
prostfedcich dne 13. 5. 2010. Tento
zplsob vsak vyuziva vétsina primyslovych pekaren, jako napfi-
klad Delta, Odkolek a Penam. Pekérna Kompek Kladno vyrabi
chléb z pfirodnich kvast a na jeho kvalité si velmi zaklada. V ob-
rovském konkurenénim prostfedi se snazi dobyvat trh kvalitou,
a ne osizenou, co nejlevnéjsi recepturou. Chléb je vzdy dobre
propeceny a vydrzel by dobry i 5 dn(, ale vétsinou se sni hned,
jak je chutny. Pekdrna si za kvalitu chleba ruci, a proto jej znaci
razenim dvéma ,K K", coz znamend ,Kladensky klas”. Chléb je
chutnéjsi i nez chléb z vétsiny femesinych pekaren a ma napro-
sto rovnhomérnou kvalitu, nebot jeho vyroba probiha na moder-
nich, pocitatem fizenych linkach a vstupni suroviny podléhaji
prisné kontrole. Spotiebitelé kvalitu Kompeku ocenuji a stali se
jeho stalymi zékazniky.
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