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Vyrobky neobsahuji suroviny z GMO (geneticky modifikovanych organismu), suroviny nebyly oSetfeny ionizujicim zarenim.
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3024 | Banketka sypana [Bé&zné peivo (25 |nebal. | pSewna mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
kmin a sl pSenéné zlepSujici pipravek ((rostlinny tuk (palmovy a [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
fepkovy), cukr, suSené odsténé mléko, susendepek, soju, mandli, sezamu
syrovatka, emulgator (E472epkovy lecitin), [mléko a sGji a vyrobky z
dextroza, 8, latka zlepSujici mouku kyselina [vyrobky z nich. nich.
askorbovd)), ®, kmin 1,5%, zlepSujici
pripravek (jéna sladova mouka, pSéna
mouka, emulgator E 472e, latka zlepSujici
mouku kys. askorbova, enzymy)
4015( Rohlik, 10 ks BZné peivo (420| bal. pSerind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, [Obiloviny 2 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSuijici pipravek (pSerind mouka, jena obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
sladova mouka, emulgéator E 472e, glukdza, |a vyrobky z sezamu, mléka,
cukr, regulator kyselosti E 341, latka zlepSujigiich. s6éji, mandli a

mouku kys. askorbova, enzymyijil,scukr, mak

vyrobky z nich.




3040| Rohlik selsky B’né peivo |56 |nebal. | pSetnd mouka, voda, ména snds (pSeniné |[Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné vidky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
slunenice, zitna mouka, kuki&na krupice, lepek, soju, mléka, mandli a
pSenéna mouka, pSetmy lepek, prazené sezam a vyrobky z nich.
obiloviny, emulgator E322), sezam 3%, drozd¥yrobky z nich.
sil, rostlinny olej, zlepSujiciifpravek ((cukr,
sladova motka, pSenind mouka, emulgatory
(E471, E322, E472e), latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova))
3053 Peivo rustikalni EZné peivo |70 |nebal. | pSennd mouka, voda, ména snds Obiloviny 1 max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunenicova semena, pSe€nia mouka, proso,/obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
soOjovy Srot, zlepSujiciifpravek (emulgator lepek, séju, mléka, mandli a
E472e aepkovy lecitin, regulator kyselosti  |sezam a vyrobky z nich.
kyselina citrobnova), kna semena, kukitné  |vyrobky z nich.
vlocky, sil, pSenéna sladova mouka, kukidna
mouka, sezamova semenaidm)), drozdi,
slunenice 4%, dyiova seminka 4%, praz. pSep.
slad. mouka
1002| Chléb kladensky |Chléb 600| bal. pSerina mouka, zithd mouka, vodd),s Obiloviny 3 dny |max. vihkost 80%energeticka hodnot@vyrobek mize
klas, pileny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli

drozdi, stabilizator (pSefna mouka, s6jova
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSu
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.

vyrobky z nich.
jici

sacharidy: 63,2 g
tuky: 1,01 g

mléka a vyrobky|
Z nich.




0112 Chléb kladensky [Chléb 200| bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 3 dny |max. vihkost 80%energeticka hodnot#Vvyrobek mize
klas pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1000| Chléb kladensky |Chléb ### nebal. | pSetiha mouka, zithd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
klas pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1003| Chléb kladensky |Chléb 550] bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 3 dny |max. vihkost 80%energeticka hodnot@vyrobek mize
klas, pileny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli

drozdi, stabilizator (pSefna mouka, s6jova
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSu
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.

vyrobky z nich.
jici

sacharidy: 63,2 g
tuky: 1,01 g

mléka a vyrobky|
Z nich.




1001 Chléb kminovy Chléb 600| nebal. | pSetihd mouka, zitnd mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny [max. vihkost 80%energeticka hodnotavyrobek mize
kulaty pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1004 | Chléb kladensky |Chléb 550] bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
klas, krajeny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopy
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1005| Chléb kladensky |Chléb ###| bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
klas, krajeny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopy
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1007 Chléb kladensky |Chléb 250| bal. pSerina mouka, zithd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
klas, krajeny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli

drozdi, stabilizator (pSefna mouka, s6jova
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSu
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.

vyrobky z nich.
jici

sacharidy: 63,2 g
tuky: 1,01 g

mléka a vyrobky|
Z nich.




1008| Chléb kulaty Chléb 700| nebal. | pSetihd mouka, zitnd mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny [max. vihkost 80%energeticka hodnotavyrobek mize
Sumava pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1012| Chléb kladensky |Chléb ###) bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
klas, krajeny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopy
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1013]| Chléb kladensky |Chléb 750| nebal. | pSetiha mouka, zitna mouka, voda, stabilizgtbiloviny 2 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
pecen pSenéno- (termicky oSetena Zitna a kukicna mouka), &, |obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
Zitny drozdi, zakyselujiciifipravek ((kvas (Zitna a vyrobky z sezamu, mandli
mouka, voda, kvasovy zaklad), kyselina (E27[®ich. mléka, sdji a
E260)), kmin 0,1% vyrobky z nich.
1016| Chléb kladensky |Chiléb 600| nebal. | pSetiha mouka, zZitna mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny |max. vlhkost 80%energeticka hodnotavyrobek mize
klas SiSka pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zitha mouka, |obsahujici teplota do 25°C 1246 kJ ( 297 kcal )obsahovat stopyf
zZitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)gpek, s6ju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSetna mouka, sojova |vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky|
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSyjici tuky: 1,01 g Z nich.

mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.




1018| Chléb sitensky, |Chléb 350] bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 3 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
krajeny pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a sezamu, mandli
kmin 0,8%, len 0,8%, prazena p&ewd sladovéa|vyrobky z nich. mléka a vyrobky|
mouka, drozdi, stabilizator (pS€né& mouka, Z nich.
s6jova mouka, protispékava latka E170, latka
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy),
koteni (kmin, fenykl, koriandr)
1020| Chléb Sumavsky Chléb 800| nebal. | pSetihd mouka, zitnd mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
1023| Chléb kladensky |Chléb 750| nebal. | pSetiha mouka, zitna mouka, voda, slaniee |Obiloviny 2 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
klas vicezrnny vicezrnny 3%, sezam 1,8%, len 1,8%il,sovesné visky |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
0,9%, zakyselujiciifpravek ((kvas (Zitna lepek, sezam, mandli, mléka a
mouka, voda, kvasovy zaklad), kyselina (E27[3&u a vyrobky vyrobky z nich.
E260)), drozdi, stabilizator (pS&én& mouka, [nich.
séjova mouka, protispékava latka E170, latka
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy),
kmin 0,1%
1025]| Chléb kladensky |Chiléb 350| bal. pSerind mouka, Zitnd mouka, voda, sltniee [Obiloviny 3 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
klas vicezrnny vicezrnny 3%, sezam 1,8%, len 1,8%il,sovesné visky |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
0,9%, zakyselujiciifpravek ((kvas (Zitna lepek, sezam, mandli, mléka a
mouka, voda, kvasovy zaklad), kyselina (E27[3&u a vyrobky vyrobky z nich.
E260)), drozdi, stabilizator (pS&€n& mouka, [nich.
séjova mouka, protispékava latka E170, latka
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy),

kmin 0,1%




2000 Chléb kladensky [Chléb 350] bal. pSerina mouka, zitnd mouka, voda, slaniee |Obiloviny 3 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
havit vicezrnny 9%, mowna snés ((Zitna a pSetind mouka obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
(Cast&ne prazend), pSety Srot, zitny Srot, lepek, soju, sezamu, mandli
pekasky pipravek (cukr, pSetind sladovéa mléko a vyrobky z nich.
mouka, kyselina: kyselina citrénova, emulgatpvyrobky z nich.
(E472e fepkovy lecitin), latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova, enzymy), pSamé otruby,
sOjovy Srot, I#na semena, pSemy sladovy Sro
koteni)), len 2%, &, drozdi, zakyselujici
piipravek ((kvas (zitna mouka, voda, kvasovy
zaklad, kyselina (E270, E260)), zlepSujici
piipravek ((rostlinny tuk (palmovyepkovy),
cukr, suSené od&tdiné mléko, susena
syrovatka, emulgator (E472@pkovy lecitin),
dextroza, 8, latka zlepSujici mouku kyselina
askorbova)), stabilizator (pSéné mouka,
s6jova mouka, protispékava latka E170, latka
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy).
2002 | Chléb lamankovy | Chléb 500| bal. Zitnd mouka, pSénia mouka, voda, ména Obiloviny 3 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnny smes (Zitna trhanka, pSemma trhanka, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
kukuriéna krupice, 8l s jddem, glukdzsa, moukkepek, sezam, mandli, mléka a
pSenénda, sladova mouka, emulgator E472e, [s6ju a vyrobky vyrobky z nich.
stabilizator E415, protispékava latka E170, |1gtkiah.
zlepSujici mouku kyselina askorbova E300,
enzymy), posyp (pSeta trhanka, ovesné
vlocky, pSenéné viaiky, sezam, len, slugeice),
drozdi, zakyselujiciifpravek ((kvas (Zitna
mouka, voda, kvasovy zaklad), kyselina (E27)0,
E260), pSeriné otruby, Zitha moukapk
emulgéator E322, sladovy extraktdjg slad,
voda), kdeni)).
2010| Chléb médiarsky Chléb 750| nebal. | pSetiha mouka, zZitna mouka, voda, stabilizaj@biloviny 2 dny |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
pSenéno- (termicky oSetena Zitna a kukicna mouka), |obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
zZitny zakyselujici pipravek ((kvas (Zitha mouka, |a vyrobky z sezamu, mandli

voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)hich.

sil, drozdi.

mléka, sdji a
vyrobky z nich.




2014 | Chléb kladenské [Chléb 750| nebal. | pSetihd mouka, zitnd mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
slunce pSenéno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)lepek, soju, sezamu, mandli
pSen. otruby, Zitna moukajlsemulgator E322 {mléko a vyrobky z nich.
s@jovy lecitin, sladovy extrakt ¢ay slad, voda]vyrobky z nich.
koreni)), drozdi, stabilizator (pSen. mouka
bobtnava, zahtisvadlo E412, pSe#ma mouka,
emulgétor E 471, vitky z bramborové kaSe,
regulator kyselosti E170, pSen. mouka sladoya,
rostl. tuk, sus. syrovatka, latka zlepSujici moyku
E300, enzymy), kmin 0,2%

2018( Chléb moskevsky | chléb zitny| 3560 bal. Zitn& mouKanpna mouka, voda, Obiloviny 2 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
zakyselujici pipravek ((kvasdasté&ne prazend [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
Zitna mouka, voda, zaklad kvasu), kyselina: |(lepek, séju a mandli, sezamu
kyselina octovd)),, stabilizator (pSekna vyrobky z nich. mléka a vyroky z
mouka, séjova mouka, protispékava latka E1[70, nich.
latka zlepSujici mouku kyselina askorbova,
enzymy), drozdi.

2023 | Chléb slunmicovy | Chléb 500| bal. pSerind mouka, voda, m@na snés (zitha Obiloviny 3 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize

vicezrnny mouka, slunénicova seminka 25%, celozrnna|obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
pSenéna mouka, celozrnna zitnd moukal, s  |lepek, miléko, mandli, sezamu
pSenény lepek, sladova zitna mouka, jalii@ [séju a vyrobky vyrobky z nich.
vlaknina, kyselici prosedky: kyselina citrénovanich.
a kyselina octova, suSena syrovatka, emulgafor:
séjovy lecitin), drozdi, slurmicova seminka
1,5%, $il.

3020 Rohlik karlovarsky| Jemnédweo [60 |nebal. [pSenéna mouka, voda, rostlinny olej, drozdil,{Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
zlepSujici pipravek (j€na sladova mouka, obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
pSenéna mouka, emulgator E 472e, latka a vyrobky z sezamu, mandli
zlepSujici mouku E300, enzymy). nich. mandli, soji a

vyrobky z nich.




3026 | Bagetka Bzné peivo (100[ nebal. | pSetina mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepsujici pipravek ((rostlinny tuk (palmovy, [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
fepkovy), cukr, suSené odsténé mléko, suSengepek, miéko a sezamu, mandli
syrovatka, emulgatory: E472&epkovy lecitin, [vyrobky z nich. sGji a vyrobky z
dextroza, 8, latka zlepSujici mouku kyselina nich.
askorbova), d, zlepSujici pipravek (j&éna
sladova mouka, psema mouka, emulgéator E
472e, latka zlepSujici mouku E300, enzymy),
cukr
3036 | Placka Skvarkova | Jemné&ijwe [60 |nebal. | pSemna mouka, vefové Skvarky 15%, voda, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vepové sadlo, drozdiig zlepSujici pipravek |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
(je¢na sladova mouka, pSéna mouka, lepek, soju a sezamu, mléka,
emulgator E472e, sojova mouka, latka zlepS{yfziobky z nich. mandli a vyrobky
mouku E300, enzymy), cukr Z nich.
3038| Pletynka Bzné péivo |100| nebal. | pSetihd mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek ((rostlinny tuk (palmovy a [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
fepkovy), cukr, suSené odsténé mléko, suSengepek, miéko a sezamu, mandli
syrovatka, emulgatory: E472&epkovy lecitin, [vyrobky z nich. sGji a vyrobky z
dextroza, 8, latka zlepSujici mouku kyselina nich.
askorbova), d, cukr, zlepSujici Hpravek (j&na
sladova mouka, pSema mouka, emulgéator E
472e, regulator kyselosti E 170, latka zlepSujjci
mouku kyselina askorbova, enzymy)
3050 Bulka pSekina Bszné peivo |100| nebal. | pSetihd mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek ((rostlinny tuk (palmovy a [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

fepkovy), cukr, suSené odsténé mléko, suSengepek, miéko a

syrovatka, emulgatory: E472depkovy lecitin,
dextroza, 8, latka zlepSujici mouku kyselina
askorbova), d, cukr, zlepSujici Hpravek (j&na
sladova mouka, pSema mouka, emulgéator E
472e, latka zlepSujici mouku E300, enzymy)

vyrobky z nich.

sezamu, mandl{
sGji a vyrobky z
nich.




4000 | Strouhanka z¢ného |15 |bal. pSenina mouka, rostl. olej, drozdi, zlepSujici |Obiloviny 90 max. vihkost 809 Vyrobek mize
pe&iva kg pripravek (pSeri mouka, jéna sladova moukgobsahujici lepejdni  |teplota do 25°C obsahovat stopy
(30 emulgator E472e, glukoza, cukr, regulator  |a vyrobky z sezamu, mléka,
ks 4 kyselosti E341, latka zlepSujici mouku E300, |nich. s6ji, mandli a
0,5 enzymy), 8l, cukr, mak. vyrobky z nich.
kg)
4001 | Strouhanka volna | zZného (5 |[bal. pSenina mouka, rostl. olej, drozdi, zlepSujici |Obiloviny 90 max. vihkost 809 Vyrobek mize
p&iiva kg piipravek (pSeri mouka, jéna sladova moukgobsahujici lepefdni  |teplota do 25°C obsahovat stopyf
emulgéator E472e, glukdza, cukr, regulator |a vyrobky z sezamu, mléka,
kyselosti E341, latka zlepSujici mouku E300, |nich. s6ji, mandli a
enzymy), §l, cukr, mak. vyrobky z nich.
4004 | Strouhanka volna | zného |15 |bal. pSerind mouka, rostl. olej, drozdi, zlepSujici [Obiloviny 90 max. vihkost 809 Vyrobek mize
pe&iva pripravek (pSeri mouka, jéna sladova moukgobsahujici lepejdni  |teplota do 25°C obsahovat stopy
emulgator E472e, glukoza, cukr, regulator  |a vyrobky z sezamu, mléka,
kyselosti E341, latka zlepSujici mouku E300, |nich. s6ji, mandli a
enzymy), 8l, cukr, mak. vyrobky z nich.
4010( Rohlik Bzné peéivo |42 |nebal. | pSetind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek (pSeri mouka, jéna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sladova mouka, emulgéator E472e, glukéza, diakvyrobky z sezamu, mléka,
regulator kyselosti E341, latka zlepSujici modkich. s6ji, mandli a
E300, enzymy),id, cukr, mak vyrobky z nich.
4011 | Rohlik pro parek | &né peivo |60 |nebal. | pSetind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek (pSeri mouka, jéna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy

sladova mouka, emulgéator E472e, glukéza, diakvyrobky z

regulator kyselosti E341, latka zlepSujici mou
E300, enzymy),, cukr

kich.

sezamu, mléka,
s0ji, mandli a
vyrobky z nich.




4020| Houska Bzné péivo |50 |nebal. | pSetind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek (pSeri mouka, jéna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sladova mouka, emulgéator E472e, glukdza, jlakv,yrobky z sezamu, mléka,
regulator kyselosti E341, latka zlepSujici modkich. s6ji, mandli a
E300, enzymy),id, cukr, mak vyrobky z nich.
4021 | Houska, 10 ks &né peivo |500] bal. pSerina mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 2 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek (pSeri mouka, jéna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sladova mouka, emulgéator E472e, glukdza, jlakv,yrobky z sezamu, mléka,
regulator kyselosti E341, latka zlepSujici modkich. s6ji, mandli a
E300, enzymy),id, cukr, mak vyrobky z nich.
4023 | Houska s kminem gBé&zné peivo |50 |nebal. [pSenénd mouka, voda, rostlinny olej, drozdil,{Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
soli pSenéné zlepSujici pipravek (pSerlna mouka, jgna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sladova mouka, emulgéator E472e, glukoza, jlakv,yrobky z sezamu, mléka,
regulator kyselosti E341, latka zlepSujici modkich. s6ji, mandli a
kys. askorbova, enzymy)ils cukr, kmin vyrobky z nich.
2998 | Kornspitz BZné pegivo [60 [nebal. | pSetha mouka, voda, ména smis ((pSen. Obiloviny lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné Srot, Zitny Srot, pSen. otruby, séjovy Srotra |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
semena, pSety sladovy Srot, suSeny zitny |lepek, séju a sezamu, mléka,

kvas, prazena Zitna a pS&mh mouka, séjova
mouka, él, koieni, latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova))jikhrubd, zitna mouka,
drozdi, kmin, 8l, zlepSujici pipravek ((cukr,
pSenéna slad. mouka, pSemy lepek, séjova
mouka, emulgator (E472ipkovy lecitin),
regulator kyselosti kyselina citrénova, latka
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy
rostlinny olej

vyrobky z nich.

),

mandli a vyrobky
Z nich.




3002 | Dalaméanek Bé&zné peivo (60 [nebal. | pSewna mouka, voda, m@na snis (Zitna Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnny vicezrnné trhanka, pSekina trhanka, ovesné \dky, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
extrudované zito, mlynsk&echy, séjova di,  [lepek, séju a sezamu, mandli
len, pSenind mouka, pSedmy modifikovany  |vyrobky z nich. mléka a vyrobky|
Skrob, lepek, prazené obiloviny, ilemi, Z nich.
emulgator E322), drozdi, Zitna moukal, s
rostlinny olej, zlepSujiciifpravek ((cukr,
sladova mogka, pSenind mouka, emulgatory
(E471, EA72e, E322), latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova ))
3003 | Uzel vicezrnny &né peivo (60 [nebal. | pSetiha mouka, voda, ména snés (Zitna Obiloviny 1lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné trhanka, pSegina trhanka, ovesné \dky, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
extrudované zito, mlynské&echy, sojova d,  |lepek, séju a sezamu, mandli
len, pSenina mouka, pSeémy modifikovany  [vyrobky z nich. mléka a vyrobky
Skrob, lepek, prazené obiloviny, flemi, Z nich.
emulgéator E322), drozdiyls rostl. olej, zitha
mouka, kmin, zlepSujicitfpravek ((cukr,
sladova motka, pSenina mouka, emulgéatory
(E471, E4A72e, E322), latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova))
3006 | H¥zdicka vicezrnnf Bzné peivo [80 |nebal. | pSewna mouka, voda, ména sngs ((pSenina |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné mouka, drcena séja 14%ghe semeno 13%, [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

Zitn& mouka, slurimicové semeno 8%iik
obohacené jodem, kukiina mouka, pSetmy
Skrob, prazené Zito, day slad, okyselovadlo
(pSenénd mouka, kyselina E330, emulgétor
E322, barvivo E170), zahtgvadlo guarova
mouka, enzym (hydrolasy, oxidoreduktasy)),
drozdi, ovesné viiky, sezam, mak, zlepSujici
pripravek (jéna sladova mouka, pSéna
mouka, emulgéator E472e, latka zlepSujici mo
kyselina askorbova, enzymy), rostlinny olej

lepek, sezam,
s6ju a vyrobky
nich.

uku

mléka, mandli a
vyrobky z nich.




3007 | Rohlik cerealni &né peivo |100| nebal. | pSetind mouka, voda, maéna snds (pSeniné |[Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné vidky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
slunenice, zitna mouka, kuki&na krupice, lepek, soju, mandli, mléko a
pSenéna mouka, pSetmy lepek, prazené sezam a vyrobky z nich.
obiloviny, emulgator E322), drozdi, rostlinny [vyrobky z nich.
olej, dil, zlepSujici pipravek ((cukr, sladova
mouwika, pSenind mouka, emulgatory (E471, E
472e, E322), regulator kyselosti kyselina E3(
sezam, len, rostlinny olej
3010| Rohlik combicorn | &né peivo [42 |nebal. | pSewna mouka, voda, ména sngs (pSeniné |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné vidky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
slunenice, zitna mouka, kuki&na krupice, lepek, soju, mandli, mléka a
pSenéna mouka, pSetmy lepek, prazené sezam a vyrobky z nich.
obiloviny, emulgator E322), rostlinny olej, vyrobky z nich.
drozdi, sezamové seminkd),szlepsujici
pripravek (cukr, sladova moka, pSenina
mouka, emulgéatory (E471, E472e, E322),
regulator kyselosti kyselina E300
3011| Pé&ivo corny B:Zné peivo |100| nebal. | pSetind mouka, voda, meéna snés (pSeniné |Obiloviny 1lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné visky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
slun&nice, zitna mouka, kukitna krupice, lepek, sezam, mléka, mandli a
pSenéna mouka, pSetny lepek, prazené séju a vyrobky vyrobky z nich.
obiloviny, emulgéator E322), sezam, droZzdi, s|nich.
rostlinny olej, zlepSujiciifpravek ((cukr,
sladova motka, pSenina mouka, emulgéatory
(E471, E472e, E322), latka zlepSujici mouku
kvselina askorbhové
3013 | Rohlik grahamovy | &né peivo [60 |nebal. | pSetina mouka, voda, ména sngs ((pSenina |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné mouka celozrnna, prazen&ip@ sladova moukgobsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
pSen. lepek, pSema mouka, jgna sladova lepek, soju, mandli, sezamu
mouka, reg. kyselosti (E262, E516, E263), [mléko a vyrobky z nich.

emulgator (E471, E322), kyselina (E330, E27
sil, suSena syrovétka, séjova mouka, cukr, |4
zlepSujici mouku E300, enzym)), rostlinny ole
drozdi, &, zlepSujici pipravek (j&éna sladovéa

@yrobky z nich.
tka

i

mouka, pSerna mouka, emulgator E472e, latka

zlepSujici mouku E300, enzymy), cukr.




3005 | Rohlik special &né peivo |48 |nebal. | pSetnd mouka, voda, ména snds (pSeniné |[Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné vidky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
slunenice, zitna mouka, kuki&na krupice, lepek, soju a mandli, mléka,
pSenéna mouka, pSetmy lepek, prazené vyrobky z nich. sezamu a
obiloviny, emulgator E322), drozdijls vyrobky z nich.
rostlinny olej, zlepSujiciifppravek ((cukr,
sladova mokka, pSenind mouka, emulgatory
(E471, E4A72e, E322), latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova))
3019 Rohlik vicezrnny &né peivo (60 [nebal. | pSetha mouka, voda, ména snds Obiloviny lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slune&nicova semena, pSénimouka, proso, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
s6j. Srot, pek. zlepSujici préstiek (emulgator |lepek, soju, mandli, mléka a
E472e aepkovy lecitin, regulator kyselosti  [sezam a vyrobky z nich.
kyselina citronova), kna semena, kuki¢né vyrobky z nich.
vlocky, sil, pSenéna slad. mouka, kukigna
mouka, sezam. semenajéni)), drozdi, praz.
pSen. slad. mouka, rostlinny olej
3025| Bagetka vicezrnna|Bé&zné peivo [120[ nebal. | pSetina mouka, voda, ména snés Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
sypana vicezrnné ((slunetnicova semena, psSe€nimouka, proso, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
s0j. Srot, pek. zlepSujici préstiek (emulgéator [lepek, séju, mandli, mléka a
E472e aepkovy lecitin, reg. kyselosti- kyselingsezam a vyrobky z nich.

citrénovd), len, kukti¢cné viaiky, sil, pSenéna
slad. mouka, kukiicnd mouka, sezam, keni)),
sezam, mak, drozdi, praz. pSen. slad. mouka
rostlinny olej

vyrobky z nich.




3041 | Pletynka seminkovg &éBné peivo [90 |nebal. | pSewna mouka, voda, ména sngs 40% (len, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné prazena séjova drpSenéna bilkovina, sdjova |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
mouka, slunénice, sil, kukufiéné krupice, lepek, soju, mandli a vyrobky
sezam, ovesné Wy, prazeny slad, pSema [sezam, mléko Z nich.
mouka, sladova mouka, cukr, kikiny sirup, |vyrobky z nich.
laktdsa, rostlinny tuk, miéé proteiny, kmin
drceny, emulgatory (séjovy lecitin, E471),
enzym hydrolazy, latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova), drozdi, rostlinny olej,
zlepSuijici pipravek ((pSen. mouka, sladova
mouka, emulgatory (E472e, E471), enzym
hydrolazy, latka zlepSujici mouku kyselina
askorbovd)), ®
3017 | Tvary vicezrnné &né peivo (60 [nebal. | pSetiha mouka, voda, ména snés Obiloviny 1lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slun&nicova semena, pSénimouka, proso, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
s6j. Srot, zlepSujici pragtdek (emulgator E472éepek, soju, mandli, mléka a
atepkovy lecitin, regulator kyselosti kyselina |sezam a vyrobky z nich.
citrénova), Ina semena, kukig¢né vlazky, sil, |vyrobky z nich.
pSenéna slad. mouka, kuki€na mouka,
sezamova semena,ileni)), sezam, drozdi, pragz.
pSen. slad. mouka, rostlinny olej
3016 | Banketka bez sypgdni¢Bé peivo |25 |nebal. | pSetha mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, [Obiloviny lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepsuijici pipravek ((rostlinny tuk (palmovy, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
fepkovy), cukr, suSené odistEné miéko, lepek, mléko a mandli, sezamu
emulgéatory: E472e a soOjovy lecitin, dextréza,|vyrobky z nich. séji a vyrobky z
sil, latka zlepSujici mouku kyselina askorbova), nich.
sil, zlepSujici pipravek (j€na sladova mouka,
pSenéna mouka, emulgator E 472e, regulatorn
kyselosti E 170, latka zlepSujici mouku kys.
askorbova, enzymy)
3021 Rohlik Bzné peivo |60 |bal. pSerind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, [Obiloviny 2 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek (pSerna mouka, jgna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sladova mouka, emulgéator E 472e, glukdza, |a vyrobky z sezamu, mléka,
cukr, regulator kyselosti E 341, latka zlepSujighich. s0ji, mandli a

mouku kys. askorbova, enzymyi,scukr.

vyrobky z nich.




3023| Banketka se Bé&zné peivo (25 [nebal. | pSetina mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
sezamem pSenéné sezam 3%, zlepSujickipravek ((rostlinny tuk [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
(palmovy,tepkovy), cukr, suSené odistkné lepek, mléko, mandli, soji a
mléko, suSena syrovatka, emulgator (E472e gsezam a vyrobky z nich.
fepkovy lecitin), dextrézaif latka zlepSujici |vyrobky z nich.
mouku kyselina askorbova)ilszlepSujici
pripravek (jéna sladova mouka, pSéna
mouka, emulgéator E472e, latka zlepSujici mguku
E300, enzymy)
3049 | Bagetka sypana [Bé&zné peivo [100| nebal. | pSetina mouka, voda, sezam 3%, rostlinny débiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
sezamem pSenéné drozdi, &, zlepSujici pipravek (j&éné sladova [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
mouka, pSerind mouka, emulgator E 472e, 1glepek, sezam g mandli, mléka,
zlepSujici mouku kys. askorbovéa, enzymy), cikyrobky z nich. sGji a vyrobky z
nich.
3051 | Houska cereélni &né peivo (60 [nebal. | pSetha mouka, voda, ména snés Obiloviny 1lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slun&nicova semena, &ma semena, zitna |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
mouka, pSen. otruby, cukijlspSen. lepek, pSe|lepek, sezam, mandli, séji a
moukacasté&né prazend, zahtdvadlo guarova|mléko a vyrobky z nich.

mouka, emulgator (E472ipkovy lecitin),
regulator kyselosti (fosfosman vapniku, kys.
citrénova), rostlinny tuk (palmovy), keni,
suSené odstdEné mléko, latka zlepSujici mou
kys. askorbovd, cystein, enzymy)), sezam 49
len 3%, rostlinny olej, drozdi, zlepSujici
piipravek ((zitna mouka, cukr,dea sladova
mouka, susSené drozdi, glukéza, emulgator
E472e, regulator kyselosti (E341, E450), latk
zlepSujici mouku E300, enzymy)jils

vyrobky z nich.

u

D




3033 | Masle vicezrnna &né peivo |80 |nebal. | pSetnd mouka, voda, ména snés ((pSenina [Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné trhanka, slunénice, ovesné vigky, syrovatka, [obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
kukuri¢na krupice, len, séja toastovana, p&eyn|lepek, soju, mandli, sezamu
kvas, pSerina mouka, slad, kmin, zitha moukanléko a vyrobky z nich.
emulgator E472e, pS&my Skrob, dextrosa, |vyrobky z nich.
protispékava latka E170, regulator kyselosti kys.
askorbova, enzymy)), drozdi, rostlinny olej, s
zlepSujici pipravek (j€na sladova mouka,
pSenéna mouka, emulgator E472e, latka
zlepSujici mouku kys. askorbovéa, enzymy)
4025 Houska vicezrnna | ¢éBné peivo [50 [nebal. | pSetina mouka, voda, mona sngs (pSeniné |Obiloviny lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné vlocky, séjova dr, ovesné visky, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
slun&nice, zitna mouka, kukitna krupice, lepek, séju a mandli, sezamu
pSenéna mouka, pSetny lepek, prazené vyrobky z nich. mléka a vyrobky
obiloviny, emulgéator E322), drozdijls Z nich.
rostlinny olej, zlepSujiciifipravek (j&na sladov
mouka, pSerna mouka, emulgator E472e, latka
zlepSujici mouku kys. askorbova, enzymy)
4026 | Houska tmavéa &né peivo [50 [nebal. | pSetiha mouka, voda, ména snés (Zitna Obiloviny 1lden |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné mouka, séjova dr extrudované Zzito, zitna obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
trhanka, len, pSetny lepek, sezam, sladova |[lepek, séju, mandli, mléka a
mouika, pSenind mouka, prazené obiloviny, |sezam a vyrobky z nich.

koteni, emulgator E322), drozdi, rostlinny olg
zlepSuijici pipravek ((cukr, sladova meka,
pSenéna mouka, emulgatory (E471, E472e,
E322), latka zlepSujici mouku kyselina
askorbova)), ®, praz. pSen. slad. mouka

yyrobky z nich.




3027 | Bagetka vicezrnna| &Bné peivo [100[ nebal. | pSetina mouka, voda, ména sn¥s Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunenicova semena, psSe€nmouka, proso, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
s0j. Srot, pek. zleSujicifpravek (emulgator  |[lepek, séju, mandli, mléka a
E472e aepkovy lecitin, regulator kyselosti  |sezam a vyrobky z nich.
kyselina citrobnova), kna semena, kukitné  |vyrobky z nich.
vlocky, sil, pSenéna slad. mouka, kukigna
mouka, sezam. semenajéni)), drozdi, praz.
pSen. slad. mouka, rostlinny olej
3014 | Trhanek Bzné peivo |120| nebal. | Zitnd mouka, pSéna mouka, voda, ména Obiloviny 1 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné smes ((zitna trhanka, pSema trhanka, len, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
kukuriéna krupice, 8l s j6dem, glukosa, moukalepek, séju, mandli, mléko a
pSenéna, mouka sladova, emulgator E472e, |sezam a vyrobky z nich.
stabilizator E415, protispékava latka E170, |1§tkaobky z nich.
zlepSujici mouku kyselina askorbova, enzymy)),
posyp (pSerina trhanka, ovesné \dky,
pSenéné viatky, sezam, len, slukieice), drozdi
zakyselujici pipravek ((kvas (zitha mouka,
voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260),
pSenéné otruby, zithd moukaiik emulgator
E322, sladovy extrakt (jay slad, voda),
koteni)), rostlinny olej.
3063 | Bageta Sestizrnna | ¢Bné peivo [150[ nebal. | pSetina mouka, voda, ména snés Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunetnicova semena, pSe€nmouka, proso, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
s0j. Srot, pek. zleSujicifpravek (emulgator  |[lepek, séju, mandli, mléka a
E472e aepkovy lecitin, regulator kyselosti  |sezam a vyrobky z nich.

kyselina citrobnovd), kna semena, kuki¢né
vlocky, sil, pSenéna slad. mouka, kukigna
mouka, sezam. semenajéni)), drozdi, len,
sezam, praz. pSen. slad. mouka, rostlinny ole

vyrobky z nich.




7103 ]| Chléb Kazevesky, |Chléb Zitno- (600| bal. pSerina mouka, zitnd mouka, vodd),s Obiloviny 2 dny [max. vihkost 80%energeticka hodnotavyrobek mize
krajeny pSenény zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
7104 | Chléb Kazevesky, |Chléb zitno- [600| nebal. | pSetind mouka, Zitha mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
kulaty pSenény zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopy
voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
7100]| Chléb Kazevesky | Chléb zitno-|###] nebal. | pSetind mouka, Zitna mouka, voddl,s Obiloviny 2 dny |max. vihkost 80%energetickd hodnotfyyrobek mize
pSenény zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin
0,1%.
2996 | Kostka slunmicoval Bszné peivo (60 [nebal. | pSetina mouka, voda, ména sn¥s Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunetnicova semena, pSe€nia mouka, proso,/obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
soOjovy Srot, pekisky zlepSujici fipravek lepek, séju, mandli, mléka a
(emulgator E472e #epkovy lecitin, regulator [sezam a vyrobky z nich.

kyselosti kyselina citronova), dna semena,
kukuri¢né viazky, sil, pSenéna slad. mouka,
kukuri¢na mouka, sezamova semendagkid)),
slunenice 8%, drozdi, praz. pSen. slad. mouk

vyrobky z nich.

a




2997 | Kostka diiova Bszné peivo |60 |nebal. | pSetind mouka, voda, ména sngs Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunetnicova semena, pSe€nia mouka, proso,/obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
sOjovy Srot, pekisky zlepSujici fipravek s6ju, sezam a mandli, mléka a
(emulgator E472e #epkovy lecitin, regulator [vyrobky z nich. vyrobky z nich.
kyselosti kyselina citronova), dna semena,
kukuri¢né viazky, sil, pSenéna slad. mouka,
kukuri¢na mouka, sezamové seminkoiekd)),
dynové seminko 8%, drozdi, praz. pSen. slad
mouka
4028 | Veka vicezrnna &né peivo [380| nebal. | pSetiha mouka, voda, ména snés (Zitna Obiloviny 1 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné trhanka, pSegina trhanka, ovesné \dky, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
extrudované zito, mlynské&echy, sojova di,  |lepek, séju a mandli, sezamu
len, pSenina mouka, pSeémy modifikovany  [vyrobky z nich. mléka a vyrobky
Skrob, lepek, prazené obiloviny, flemi, Z nich.
emulgéator E322), rostlinny olej, drozdi,
zlepSuijici pipravek ((cukr, sladova meka,
pSenéna mouka, emulgéatory (E471, E472e,
E322), latka zlepSujici mouku kyselina
askorbova)), .
4029 | Veka vicezrnna, [Bé&zné peivo |380| bal. pSerina mouka, voda, mgna snds (Zitna Obiloviny 4 dny |max. vihkost 809 Vyrobek mize
krajend vicezrnné trhanka, pSekina trhanka, ovesné \dky, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

extrudované zito, mlynské&echy, séjova di,
len, pSenind mouka, pSedmy modifikovany
Skrob, lepek, prazené obiloviny, ilemi,
emulgator E322), rostlinny olej, drozdi,
zlepSujici pipravek ((cukr, sladova moka,
pSenéna mouka, emulgatory (E471, E472e,
E322), latka zlepSujici mouku kyselina
askorbovd)), d.

lepek, séju a
vyrobky z nich.

mandli, sezamu
mléka a vyrobky|
Z nich.




4031 | Veka tukova, Bé&zné peivo (360| bal. pSerina mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 4 dny |max. vihkost 809 Vyrobek mize
krajena pSenéné zlepSujici pipravek ((pSerna mouka, sladovy|obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
vytazek, emulgator (mono a diglyceridy a vyrobky z mandli, sezamu
mastnych kyselin, latky zlepSujici mouku (E30@ich. mléka, sgji a
E920), enzym (hydrolasy, oxidoreduktasyji, vyrobky z nich.
cukr.
4032 | Veka tukova BZné peivo (360 bal. pSerind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, [Obiloviny 4 dny |max. vihkost 809 Vyrobek mize
pSenéné zlepSujici pipravek ((pSerna mouka, sladovy|obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
vytazek, emulgéator (mono a diglyceridy a vyrobky z mandli, sezamu
mastnych kyselin, latky zlepSujici mouku (E30fich. mléka, sdji a
E920), enzym (hydrolasy, oxidoreduktasyji, vyrobky z nich.
cukr.
2033| Chléb toustovy, [chléb 450( bal. pSerina mouka, voda, margarin ((rostl. oleje]Obiloviny 6 dni |max. vihkost 809 Vyrobek mize
krajeny pSenény ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgatory (mofabsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
a diglyceridy mastnych kyselin), konzetwé  |a vyrobky z mléka, mandli,
latka kyselina askorbova, regulator kyselosti |nich. s0ji, sezamu a
kyselina citronova, aroma, barvivo annato)), vyrobky z nich.
drozdi, cukr, rostlinny olej, i zlepSujici
pripravek (jéna sladova mouka, pSéna
mouka, emulgator E472e, latka zlepSujici mguku

E300, enzymy).




2034 | Chléb toustovy, |chléb 210| bal. pSerina mouka, voda, margarin ((rostl. oleje]Obiloviny 6 dni |max. vihkost 809 Vyrobek mize
krajeny pSenény ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgatory (mofabsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopy
a diglyceridy mastnych kyselin), konzetwé  |a vyrobky z mléka, mandli,
latka kyselina askorbova, regulator kyselosti |nich. s0ji, sezamu a
kyselina citronova, aroma, barvivo annato)), vyrobky z nich.
drozdi, cukr, rostlinny olej,i zlepSujici
pripravek (jéna sladova mouka, pSéna
mouka, emulgéator E472e, latka zlepSujici mguku
E300, enzymy).
2030 Chléb toustovy Chléb 400] bal. pSerind mouka, voda, ména snés ((zitna Obiloviny 6 dni |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
vicezrnny, krajeny [vivezrnny mouka, slunénice, pSeniné viatky, pSeniné |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
otruby, praZzené obiloviny, sladova nita, lepek, séju a sezamu, mandli
pSenénad mouka, emulgatory E471 a E322, [vyrobky z nich. mléka a vyrobky
koteni, enzymy (sacharidazy), latka zlepSujic Z nich.
mouku E300)), drozdi, rostlinny olej, zlepSuji¢i
piipravek ((cukr, sladova moka, pSenina
mouka, emulgatory (E471, E472e, E322), latka
zlep3uijici mouku E300))j16
2031 | Chléb toustovy Chléb 200| bal. pSerina mouka, voda, ména snds ((zitna Obiloviny 6 dnm1 [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnny, krdjeny [vivezrnny mouka, slunénice, pSeriné viatky, pSenéné  |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

otruby, prazené obiloviny, sladova nééa,
pSenéna mouka, emulgatory E471 a E322,
koteni, enzymy (sacharidazy), latka zlepSujic

mouku E300)), drozdi, rostlinny olej, zlepSuji¢

pripravek ((cukr, sladova moka, pSenina
mouka, emulgatory (E471, E472e, E322), lat
zlepSujici mouku E300))ik

lepek, séju a
vyrobky z nich.

==\

”

sezamu, mandl{
mléka a vyrobky|
Z nich.




2995 Placka zitna Zitné pio |160| nebal. | zitn4 mouka, voda, zlepSujiippavek Obiloviny 1 max. vihkost 809 Vyrobek mize
((bobtnava mouka (zitna, kuktina), suseny |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
zitny kvas, zitn4 a bramborova mouka, p&efi|lepek, miéko a mandli, sezamu
gluten, emulgatotepkovy lecitin, cukr, palmovjvyrobky z nich. sGji a vyrobky z
tuk, zahusovadlo guarovd mouka, nizkéne nich.
suSené miléko, pSemid mouka sladova, latka
zlepSujici mouku: kyselina askorbova, enzyniy)),
sil, drozdi, zakyselujiciippravek (zitha mouka
voda, kvasovy zaklad, kyselina E270 a E260),
rostlinny ole;j.

4034 | Veka tukova B/né peivo [360| nebal. | pSetiha mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 1 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
zlepSujici pipravek ((pSerna mouka, sladovy|obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
vytazek, emulgéator (mono a diglyceridy a vyrobky z mandli, sezamu
mastnych kyselin, latky zlepSujici mouku (E30fich. mléka, sdji a
E920), enzym (hydrolasy, oxidoreduktasyji, vyrobky z nich.
cukr.

5020| Vangka tukova s [Jemné p&vo (200( bal. pSerina mouka, voda, cukr, margarin ((rostl.|Obiloviny 5 dni |max. vihkost 809 Vyrobek mize

rozinkami z kynutého oleje, ztuZené rostlinné tuky, voda, emulgatofpbsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

tésta

(mono- a diglyceridy mastnych kyselin),
konzervéni latka kyselina askorbova, regulat
kyselosti kyselina citrénova, aroma, barvivo
annato)), rozinky 3%, drozdi, ména snés
(pSenk. mouka, sladova mouka, emulgator
E471, zahu®vadlo guarova guma E412, latky
zlepSujici mouku E300, regulator kyselosti E:
enzym (hydrolasy a oxidoreduktasy)yl,s
citrobnové aroma (voda, cukr, jablé der,
modif. Skrob, regulator kyselosti kyselina
citronova, konzervant sorban draselny, arom
vanilinovy cukr (cukr, etylvanilin, slut@icovy
olej), rostl. olej, latka dodavajici lesk (raied

bilkovina, dextréza, regulator kyselosti E500).

lepek, mléko a
bryrobky z nich.

sezamu, s0ji,
mandli a vyrobky
Z nich.




5028

Vanagka tukova s
rozinkami

Jemné p&vo

400

bal.

pSerina mouka, voda, cukr, margarin ((rostl.
oleje, ztuZzené rostlinné tuky, voda, emulgato
(mono- a diglyceridy mastnych kyselin),
konzervéni latka kyselina askorbova, regulat
kyselosti kyselina citrénova, aroma, barvivo
annato)), rozinky 3%, drozdi, ména snés
(pSenk. mouka, sladova mouka, emulgator
E471, zahuHvadlo guarova guma E412, latky
zlepSujici mouku E300, regulator kyselosti E:
enzym (hydrolasy a oxidoreduktasy)yl,s
citrobnové aroma (voda, cukr, jablé der,
modif. Skrob, regulator kyselosti kyselina
citronova, konzervant sorban draselny, arom
vanilinovy cukr (cukr, etylvanilin, slut@icovy
olej), rostl. olej, latka dodavajici lesk (riied

bilkovina, dextrdza, regulator kyselosti E500).

Obiloviny
pbsahujici
lepek, mléko a
bryrobky z nich.

5dni

max. vlhkost 809
teplota do 25°C

Vyrobek mize
obsahovat stopy
sezamu, s0ji,
mandli a vyrobky
Z nich.

5026

Vandka tukova

Jemné pwo
z kynutého
tésta

400

bal.

pSerind mouka, voda, cukr, margarin ((rostl.
oleje, ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgato
(mono- a diglyceridy mastnych kyselin),
konzervéni latka kyselina askorbova, regulat
kyselosti kyselina citrénova, aroma, barvivo
annato)), drozdi, m@na sngs (pSeni. mouka,
sladova mouka, emulgéator E471, zal&dlo
guarova guma E412, latky zlepSujici mouku
E300, regulator kyselosti E341, enzym
(hydrolasy a oxidoreduktasy))lscitronové
aroma (voda, cukr, jahiaa den, modif. Skrob,
regulator kyselosti kyselina citrénova,
konzervant sorban draselny, aroma), vaniling
cukr (cukr, etylvanilin, slun@icovy olej), rostl.
olej, latka dodavajici lesk (migéa bilkovina,
dextrdza, regulator kyselosti E500).

Obiloviny
whsahujici
lepek, mléko a
bryrobky z nich.

5dni

max. vihkost 809
teplota do 25°C

Vyrobek mize
obsahovat stopyf
sezamu, sgji,
mandli a vyrobky
Z nich.




5030| Vaneka s Jemné p&vo |400| bal. pSerina mouka, voda, cukr, margarin ((rostl.|Obiloviny 5 dni |max. vihkost 809 Vyrobek mize
rozinkami a z kynutého oleje, ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgatofpbsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
mandlemi tésta (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), lepek, mléko, sezamu, s0ji a
konzervéni latka kyselina askorbova, regulatgmandle a vyrobky z nich.
kyselosti kyselina citrénova, aroma, barvivo |[vyrobky z nich.
annato)), rozinky 3%, mandle 2%, drozdi,
mouwna smds (pSent. mouka, sladovd mouka,
emulgator E471, zahtdvadlo guarova guma
E412, latky zlepSujici mouku E300, regulator
kyselosti E341, enzym (hydrolasy a
oxidoreduktasy)),, citronové aroma (voda,
cukr, jabl&éna den, modif. Skrob, regulator
kyselosti kyselina citronova, konzervant sorban
draselny, aroma), vanilinovy cukr (cukr,
etylvanilin, slunénicovy olej), rostl. olej, latka
dodavajici lesk (mk&n& bilkovina, dextrdza,
regulator kyselosti E500).
5032| Vangka se Jemné pé&vo |400| bal. pSerind mouka, voda, margarin ((rostl. oleje|{Obiloviny 5 dni [max. vihkost 80%energeticka hodnotgvyrobek mize
sladidlem z kynutého ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgéatory (mojabsahujici teplota do 25°C 1258 kJ ( 300 kcal Yobsahovat stopyf
tésta a diglyceridy mastnych kyselin), konzetwd |lepek, miéko a bilkoviny: 7,6 g sezamu, sgji,
latka kyselina askorbova, regulator kyselosti [vyrobky z nich. sacharidy: 46,4 g |mandli a vyrobky
kyselina citrénova, aroma, barvivo annato)), tuky: 9,2 g Z nich.

sladidlo (laktoza, firodni sladidlo frukt6za,
sladidlo acesulfam K, aroma etylvanilin), droz
pSené. Skrob, rozinky 2%, sus. mléko poloné
(smes ml&nych proteir, rostlinny tuk, laktoza,
kukuri¢ény sirup), mowtna snés (pSeni. mouka,
sladova mouka, emulgéator E471, zalw&dlo
guarova guma E412, latky zlepSujici mouku
E300, regulator kyselosti E341, enzym
(hydrolasy a oxidoreduktasy))lsrostl. olej,
latka dodavajici lesk (mi@a bilkovina,

di,

dextrdza, regulator kyselosti E550).




5037| Vaneka Jemné pivo (500( bal. pSerina mouka, voda, cukr, margarin ((rostl.|Obiloviny 5 dni |max. vlhkost 809 Vyrobek mize
z kynutého oleje, ztuzené rostlinné tuky, voda, emulgatofpbsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
tésta (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), lepek, mléko, sezamu, s0ji a
konzervéni latka kyselina askorbova, regulatgmandle a vyrobky z nich.
kyselosti kyselina citrénova, aroma, barvivo |[vyrobky z nich.
annato)), cukr, mandle 2%, drozdi, mina snés
(pSenk. mouka, sladova mouka, emulgator
E471, zahuHvadlo guarova guma E412, latky
zlepSujici mouku E300, regulator kyselosti E:
enzym (hydrolasy a oxidoreduktasy)yl,s
citrobnové aroma (voda, cukr, jablé der,
modif. Skrob, regulator kyselosti kyselina
citrénova, konzervant sorban draselny, aroma),
vanilinovy cukr (cukr, etylvanilin, slut@icovy
olej), rostl. olej, latka dodavajici lesk (riied
bilkovina, dextrdza, regulator kyselosti E500).
1021 Chléb rustikalni chléb 700| nebal. | pSetind mouka, zitnd mouka, voddl,s Obiloviny max. vlhkost 80%energeticka hodnotavyrobek mize
pSengno- zakyselujici pipravek ((kvas (zithd mouka, [obsahujici teplota do 25°C [1246 kJ ( 297 kcal Jobsahovat stopyf
Zitny voda, kvasovy zaklad), kyselina (E270, E260)epek, soju a bilkoviny: 7,9 g sezamu, mandli
drozdi, stabilizator (pSefma mouka, s6jova  [vyrobky z nich. sacharidy: 63,2 g |mléka a vyrobky
mouka, protispékava latka E170, latka zlepSujici tuky: 1,01 g Z nich.
mouku kyselina askorbova, enzymy), kmin 0]1%
1031| chléb Skvarkovy chléb 350| bal. pSerind mouka, Zitnd mouka, voda, Skvarky [Obiloviny 3 dny [max. vihkost 809 Vyrobek mize
specialni 12%, termicky oSé&ena zitna a kukicna obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
mouka, drozdi,®, zakyselujici pipravek ((kvaga vyrobky sezamu, mandli
(zitna mouka, voda, kvasovy zéklad, kyselinaz nich. mléka, sdji a
(E270, E260). vyrobky z nich.
3015| Bulka bramborova| ¢finé peivo |70 |nebal. | pSemha mouka, voda, ména snés (pSenind [Obiloviny 1 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
specialni mouka, bramborové vily 40%, jedla sl do  |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf

3%, konzervant E221, emulgéator E471, barvi
kurkuma), posypova s (Inené seminko,
sezam, &, ¢esnekovy granulat), rostlinny olej,
drozdi, sl.

Nepek, sezam a
vyrobky z nich.

mandli, mléka,
séji a vyrobky z
nich.




3048 | Houska ceredlni - [b&zné pegivo (70 [nebal. | pSetina mouka, voda, ména sn¥s Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
ruéni vicezrnné ((slunenicova semena, &ma semena, zitnd  |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
mouka, pSen. otruby, cukijlspSen. lepek, pSe|lepek, sezam, mandli, soji a
moukacasté&né prazena, zahtidvadlo guarova|mléko a vyrobky z nich.
mouka, emulgator (E472&pkovy lecitin), vyrobky z nich.
regulator kyselosti (fosfot@an vapniku, kys.
citrénovd), rostlinny tuk (palmovy), kenti,
susSené odistdiné mléko, latka zlepSujici mouku
kys. askorbova, cystein, enzymy)), sezam 4%,
len 3%, rostlinny olej, drozdijib
3054 | Peivo se slunénici [bszné pegivo (55 [nebal. | pSetiha mouka, voda, ména sn¥s Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné ((slunetnicova semena, pSe€nia mouka, proso,/obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
sOjovy Srot, pekisky zlepSujici fipravek lepek, séju, mandli , mléka &
(emulgator E472e #epkovy lecitin, regulator [sezam a vyrobky z nich.
kyselosti kyselina citronova),dnd semena, |vyrobky z nich.
kukuri¢né viazky, sil, pSenénéa slad. mouka,
kukuri¢na mouka, sezamova semendagkid)),
slunenice 8%, drozdi, praz. pSen. slad. mouka
3058 | Bulka se sezamen] &amé péivo [100| nebal. [pSenéna mouka, voda, rostlinny olej, drozdil,{Obiloviny 1 den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
zlepSujici pipravek (j€na sladova mouka, obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy
pSenéna mouka, emulgator E 472e, latka lepek, sezam a mandli, mléka,
zlepSujici mouku E300, enzymy), cukr, sezarfwyrobky z nich. sGji a vyrobky z
1% nich.
3060 | Bulka slunénicova | &Zné peivo |35 |nebal. | pSerha mouka, voda, ména snés ((pSenina [Obiloviny 1 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné mouka, drcena séja 14%¢ghé semeno 13%, |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopyf
Zitnd mouka, slunmicové semeno 8%iik lepek, séju a mandli, sezamu

obohacena jédem, kukitina mouka, pSedimy
Skrob, prazené Zzito, day slad, okyselovadlo
(pSenéna mouka, kyselina E330, emulgator
E322, barvivo E170), zaht@vadlo guarova
mouka, enzym (hydrolasy, oxidoredutasy)),
slun&nice 3%, drozdi, zlepSujiciipravek
(je¢n& sladova mouka, pSeéné mouka,
emulgéator E472e, latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova, enzymy), rostlinny olej

vyrobky z nich.

mléka a vyrobky
Z nich.




3022| Rohlik seminkovy | &né peivo [90 |nebal. | pSewna mouka, voda, ména sngs 40% (len, |Obiloviny 1den [max. vihkost 809 Vyrobek mize
vicezrnné prazena séjova drpSenéna bilkovina, sdjova |obsahujici teplota do 25°C obsahovat stopy

mouka, slunénice, sil, kukufiéné krupice, lepek, soju, mandli a vyrobky
sezam, ovesné Wy, prazeny slad, pSema [sezam, mléko Z nich.
mouka, sladova mouka, cukr, kikiny sirup, |vyrobky z nich.
laktdsa, rostlinny tuk, miéé proteiny, kmin
drceny, emulgatory (séjovy lecitin, E471),
enzym hydrolazy, latka zlepSujici mouku
kyselina askorbova), drozdi, rostlinny olej,
zlepSuijici pipravek ((pSen. mouka, sladova
mouka, emulgatory (E472e, E471), enzym
hydrolazy, latka zlepSujici mouku kyselina
askorbovd)), ®

4036 | veka tukova dZné peivo |400| nebal. | pSetind mouka, voda, rostlinny olej, drozdi, |Obiloviny 4 den |max. vihkost 809 Vyrobek mize
zlepsuijici pipravek ((pSerna mouka, sladovy|obsahujici lepek teplota do 25°C obsahovat stopyf
vytazek, emulgéator (mono a diglyceridy a vyrobky z mandli, sezamu
mastnych kyselin, latky zlepSujici mouku (E30fich. mléka, sdji a

E920), enzym (hydrolasy, oxidoreduktasyji,
cukr.

vyrobky z nich.
























































































