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NN Céch ra dong: dé nhiét do 21 — 25°C 10 phut.
.“ 21 x609 Trwéc khi nwéng phai cho 16 nuéng néng dén
% 160°C. Cach nwdng: nhiét do 160 - 165°C
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CACKY HIEU DUNGTRONG DANH SACH:

Sé lwong trong géi

Trong lwong déng
lanh (g

trong lvgng nwéng
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QUY TRINH

Ra déng: nhiét d6 21 — 25°C 20 phut

Trwdc khi nwéng phai cho 16 nwéng ndng dén 160°C
Nwéng: 3 buwdc nwéng

1) 3 phut 160°C, hoi 100% 2) 6 phut 160°C, hoi 50%
3) 8 phut 180°C, hoi 40%

- nén nwéng 17 phut (tuy theo loai 10)

Ra dong: nhiét dd 21 — 25°C 20 phut

Hoan thanh: trang tri (46 25g chat bong vao 250 ml nwéc, chat bong
co trong goi, 25g la khoang 4 thia con)

Trwde khi nwéng phai cho 16 nwéng ndng dén 130°C

Nwéng: 3 buwdc nuéng

1) 3 phut 130°C, hoi 10% 2) 5 phut 140°C, khong hoi

3) 7 phut 180°C, khong hoi

- nén nwéng 15 phut (tuy theo loai 10)

Ra dong: nhiét d6 21 — 25°C 20 phut

Hoan thanh: ding nuéc lam &m va rac mudi véi hat thia la (co trong
g6i) Trwéc khi nwdng phai cho 16 nwéng néng dén 160°C

Nwéng: 3 buwdc nwéng

1) 3 phat 160°C, hoi 100% 2) 6 phut 160°C, hoi 50%

3) 8 phut 180°C, hoi 40%

- nén nwéng 17 phut (tuy theo loai 10)

Ra déng: nhiét d6 21 — 25°C 20 phut

Trwdc khi nwéng phai cho 16 nwéng ndng dén 180°C.
Nwéng: 2 buwdc nwéng

1) 10 phut 180°C, hoi 100% 2) 8 phut 200°C

- nén nwéng 18 phut (tuy theo loai 10)
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hoan thanh riéng

s6 quy trinh hoan thanh

HOAN THANH:

Ra déng: nhiét d6 21 — 25°C 20 phut

Trwéc khi nwéng phai cho 16 nuwéng néng dén 160°C
Nwéng: 3 budc nwéng

1) 3 phut 160°C, hoi 10% 2) 6 phut 160°C

3) 8 phut 180°C

- nén nwéng 17 phut (tuy theo loai 10)

Ra dong: nhiét do 21 — 25°C 20 phut

Trwdc khi nwéng phai cho 16 nwdng ndng dén 160°C.
Nwéng: 3 budc nwéng

1) 3 phut 160°C, hoi 100% 2) 6 phut 160°C, hoi 50%
3) 3 phut 180°C, hoi 40%

- nén nwdng 12 phut (tuy theo loai 10)

Ra dong: nhiét do 21 — 25°C 20 phut

Trwdc khi nwéng phai cho 16 nwéng ndng dén 200°C

Nwéng: sau khi cho vao 16 nwéng 16 phut & nhiét dd 160°C khong
hoi - nén nwéng 16 phut (tuy theo loai 10)

Réa déng: nhiét d6 21 — 25°C 20 phut

R& déng: nhiét d6 21 -25°C5-10 phit
Trwde khi nwedng phai cho 16 nwdng ndng dén 160°C
Nuwéng: sau khi cho vao 16 nuwéng 6 - 9 phit & nhiét d6 160°C, hoi 30%

Huéng déin chinh xac dé hoan thanh san pham Iu6n luén tham
khao y kién v&i nha cung cap hodc nha san xuat banh:
Kompek, spol. s r. 0. J. Hory 671, Kladno



KOMPEK TIEM NUONG BANH / Lién hé

Kompek spol. s r. 0.
J. Hory 671
272 64 Kladno

Dat hang goi vao cac sb

| 468 004 012 | 468 004 016,
| 468 004 019 | 312 245 434,
| 312 247 740

glri fax:
| 312 248 890
| 312 242 310

va vao dja chi email:
| objednavky@kompek.cz

KOMPEK TIEM BANH NGOT / Lién hé

Kompek spol. s r. o.
Petra Bezruce 1632
272 64 Kladno

D&t hang va nhan fax vao sé:
| 312 247 973

va vao dja chi email:
| cukrarna@kompek.cz

www.kompek.cz



